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Unser Kiichenteam besteht aus erfahrenen Kochin-
nen und Kochen und gut geschulten Kichen-

hilfen. Unser Wissen halten wir kontinuierlich auf
dem neusten Stand. <~ bei uns Frische an erster Stelle steht

<+ wir saisonale Produkte
aus der Region verwenden

< alle mitessen kénnen

< durch kurze Lieferzeiten viele
Nahrstoffe erhalten bleiben

<~ unsere Mittagsverpflegung ausgewogen,
abwechslungsreich und lecker ist
<+ sich die Menis an den Wiinschen und

Bediirfnissen unserer Tischgaste
orientieren

< wir hochmotiviert und
innovativ arbeiten
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h kurze Lieferwege

Haus Waldeck

Eichendorffstr. 50
64347 Griesheim
www.hauswaldeck-griesheim.de
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Gesundes Essen fir
unsere Kinder...
...l Ggrieshetm

eb der Stadt Gries-
es uns zur Aufgabe gemacht,
imer Kinder und Jugendliche vollwertig,
abwechslungsreich und schmackhaft zu
verpflegen. Seit 2013 sind wir Caterer der
Gerhart-Hauptmann-Schule. Im Jahr 2017 haben
wir die Mittagsverpflegung fur das Kinder- und
Familienzentrum Rheinstral3e iibernommen.

Alktuell und
Lnnovativ

Bei der Zubereitung unserer Menus orientieren
wir uns daher an den Leitlinien und Empfehlungen
der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung

e.V, kurz DGE.

Hierdurch flieBen aktuelle ernahrungswissen-
schaftliche Erkenntnisse und Empfehlungen in die
Zubereitung unserer Menis ein.

catering,
das Schule macht

Ausgewogene Ernahrung kann die Gesundheit
sowie die Konzentrations- und Leistungsfahigkeit
von Kindern und Jugendlichen fordern.

Sie steuert Ubergewicht entgegen und unter-
stutzt die korpereigenen Abwehrkrafte sowie ein
gesundes Wachstum.

vollwertig und
abwechslungsreich

Bei der Auswahl der Lebensmittel achten wir
besonders darauf, dass ausreichend Vitamine,
Mineralstoffe, Ballaststoffe und sekundare Pflanzen-
stoffe in den Mahlzeiten enthalten sind und
tragen damit dazu bei, dass die korperliche und
geistige Entwicklung der Kinder und Jugendlichen
gefordert wird.
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vielfalt schimecken
und entdecken

von Lieferanten aus
gewabhrleisten taglich frische un

Neben der DGE-Menlilinie bieten wir eine vege-
tarische Variante und gehen nach Moglichkeit auf
Allergien und Lebensmittelunvertraglichkeiten ein.

thre Zufriedenheit
ist unser Mabstab

Unsere Mendlinien orientieren sich an den
Wiinschen und Bediirfnissen unserer Tischgaste.
Durch regelmaBiges Feedback der Kitas und
Schulen flieBen die Erfahrungen der Kinder und
Jugendlichen in unsere Speiseplanung ein.

Anregungen und Wiinsche leiten die zustandigen
Ansprechpartner in den Einrichtungen gerne an
uns weiter.




